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M Gylimolcsos tea (12) Tej 1,5% (7) Vanilias tej (7) Gylimolcsos tea (12) Citromos tea (12) |
By Margarin Kakads foszlés kalacs (1;3;6;7) Almas batyu (1;3;6;7) Margarin Szendvicssonka
<o Toust szelet Vizes zsemle (1) Margarin =0
.(‘_G Teljes ki6rlés(i zsemle (1;6) Tv paprika Teljes ki6rlésii kenyér (1) C
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](D EN:221  Z75:4,1  TZ5:1,2 FH:7,5 EN:50  75:1,5  Tz5:1,0 FH:2,9 EN:178  75:3,6  Tz5:1,9 FH:5,1 EN:204 75:2,7  Tz5:0,6 FH:5,1 EN:156  75:4,2  Tz5:1,1 FH:5,0 3:1\
O— SZH:38,9 CK:7,0 SO:1,3 SZH:4,6 CK:4,6  S0:0,0 SZH:29,8 CK:19,1 S0O:0,2 SZH:38,1 CK:7,1  S0:0,1 SZH:23,3 CK:6,8  SO:1,1 @
(5.6 © Tarkonyos csirkeragu leves Magyaros burgonyaleves (1;9;12) Csurgatott tojasleves (1;3) Paradicsomleves (1;9;12) Brokkoli krémleves (1;7;12)

’9 o e (1;7;9;12) Sult bécsi rudacska Fokhagymas sertés apréopecsenye Rakott zéldbab (1;7;12) Levesgyongy (1;3;7) j%
@_c Makostészta (1) Kelkdposzta fézelék (1;12) Parolt rizs Teljes ki6rlésl kenyér - féladag (1) | Hentestokany sertéshusbdl (1;10) %
]—?‘CE Alma Fehér kenyér - féladag (1;6) F6tt burgonya (12) =T%)
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C EN:553  75:23,8 Tz5:6,3 FH:18,3 EN:560  7S:25,4 TZ5:5,6 FH:19,6 EN:543  75:19,3 Tz5:3,2 FH:21,2 | EN:933  75:47,8 Tz5:13,7 FH:27,9 EN:514  75:20,8 Tz5:7,6 FH:20,1 i
C SZH:64,2 CK:3,2  SO:7,1 SZH:58,7 CK:0,3  S0O:2,8 SZH:69,8 CK:0,0  S0:2,2 SZH:97,6 CK:37,6 S0:3,2 SZH:54,3 CK:2,2  S0:6,0
O Vajkrém répas (7) Sajtos tavaszi rud (6;7) Sonkakrém (7) Vanilids turékrém (7) Epres joghurt (7)
‘ Fehér kenyér (1;6) Margarin Teljes ki6rlésti zsemle (1;6) Félbarna kenyér (1) Tejes kifli (1;7) [e)
-, ( Teljes ki6rlést kenyér (1) Paradicsom
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3 ® |
‘ EN:153  7S:7,7 T25:4,8 FH:3,5 EN:137  ZS:5,5 T25:1,5 FH:4,4 EN:237  7S:9,0 TZzS:3,7 FH:7,8 EN:131  7S:2,9 TZ5:1,6 FH:6,5 EN:178  7S:2,5 TZ5:1,4 FH:6,9 ——
’ °o°°c SZH:16,9 CK:0,7 S0:0,7 SZH:16,5 CK:0,4 S0:0,9 SZH:32,4 CK:0,7 S0:0,9 SZH:18,5 CK:3,3 S0:0,0 SZH:31,4 CK:9,3 S0:0,5 7
L ¢
Az étlap vdltoztatdsdnak jogdt fenntartjuk. Mddositdst kizdrélag a minéség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tapanyagtartalom jeldlés magyardzata: 09
EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (sé; g/adag) :JD(
Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rdkfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Széjabab; 7 - Tej, laktdz; 8 - Diéfélék (mandula, mogyord, didfélék, pisztdcia); 9 - Zeller; ,D{

10 - Mustdr; 11 - Szezdmmag; 12 - Kén-dioxid, szulfitok; 13 - Csillagfiirt; 14 - Puhatestliek. * - édesitdszert tartalmaz.
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